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MENU AD HOC BRI

Alle mense di elementari
e medie i pasti vengono
distribuiti con il self service,
il bambino cosi sceglie il cibo
La nuova cucina centralizzata
venne aperta nel 2006
Sforna 3.500 pasti giornalieri

s

«1l1 paese a tavola con noi»
Melamangio da 2mila pasti al giomo a scuole e anziani

— CASALECCHIO —

ELAMANGIO Spa & 1a

societd di ristorazione

che a Casalecchio prepa-
ra ¢ fornisce i pasti nelle scuole e
per gli anziani seguiti dai servizi
sociali del Comune. E* formata
dal Comune, che detiene il 51%
della quota azionaria, e da Concer-
ta Spa, una societi di ristorazione
privata che detiene il 49% del pac-
chetto azionario. Quest'ultima é
stata selezionata dall'amministra-
zione a seguito di un para nel
2004. La Societad ha cominciato
ad operare con I'anno scolastico
2004-2005. «Ricordo quante barta-

glie sono state fatte durante il con-
siglio comunale per avviare que-
sto tipo di attviti — racconta
Giuliana Bartolini, presidente del
consiglio di amministrazione di
Melamangio — all’epoca ero pre-
sidente del consiglio comunale
del comune e abbiamo voluto fare
1INa SCOMIMEssa su questo proget-

to. Precedentemente, infatt ave-
vamo molte cucine nei vari plessi
scolastici, e tutte dovevano essere
gestite con un costo non indiffe-
rente. Oggl, invece, centralizzan-
do I'attvita di mensa riusciamo a
preparare circa 3500 pasti giorna-
lierie. Nel 2006, infatti, nasce la
nuova cucina centralizzata, co-

struita a Casalecchio su un terre-
no di proprieti comunale e che ha
visto un investimento complessi-
vo di 2,5 milioni di euro. La cuci-
na pud preparare sino a 3.500 pa-
sti giornalieri, di cui 2.000 circa
vanno a bambini e anziani. I pastl
che vengono preparati seguendo
appositi menil, nel rispetto di spe-

cifiche tabelle dietetiche.

«I pasti prevedono utilizzo di di-
versi prodotti biologici — spiega
Ermes Bernardi, amministratore
delegato di Melamangio — . Tut-
te le scuole elementari e medie
hanno la distribuzione dei pasti
in self-service, in una logica edu-
cativa dove il bambino sceglie il
cibo. E il cibo non utilizzato vie-
ne donato alla Caritass. «Abbia-
mo — aggiunge Giuliana Bartoli-
ni — anche ricevuto una delega-
zione di docenti danesi, venuti
per osservare le nostre procedure.
E siamo molto soddisfatti di aver

- dato lavoro a ben 58 persones.

Laura Papa




